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AXel{VN\RT\V]s]§ GEHORT MIT 26 JAHREN ZU DEN BESTEN BRENNMEISTERN DER REGION

Selbstbewusst und erfolgreich

r ist jung, nicht um Worte verlegen
Eund voller Leidenschaft, was sei-

nen Beruf angeht. Florian Faude ist
Brenner und ein duflerst erfolgreicher da-
zu. ,Faudes feine Brinde® holen zahlrei-
che Auszeichnungen bei Wettbewerben
und landen in angesagten Restaurants auf
der Digestif-Karte. Der 26-Jihrige hat es in
nur sechs Jahren geschafft, sich mit einem
konsequenten Betriebs- und Vertriebskon-
zept von vielen anderen Brennmeistern
abzuheben. Nur qualitativ hoch stehende
Brinde fiillt er in Flaschen und will da-
mit ein ,urbanes, genussorientiertes und
hochwertiges Publikum* ansprechen, das
auch bereit ist, einen angemessenen Preis
fiir seine Produkte zu bezahlen.

Wir sitzen in der gemiitlichen Kiiche
des Elternhauses von Florian Faude an der
Bergstrafle in Botzingen. Jenes Anwesen,
mit dem die Geschichte der Brennerei be-
ginnt. Weil auf das Haus ein Brennrecht
eingetragen ist und sich fiir die Faudes
ein kleines Nebengeschift anbietet, be-
ginnt die Familie 2003 mit einem einfa-
chen Tresterbrand. ,Das weckte meine
Neugier”, sagt der Jungunternehmer und
springt schon wieder auf. Einen Tee will er
schnell noch brithen und dann seine Ge-
schichte erzihlen.

Und die ist nicht alltiglich. Schon als
Gymnasiast eignet sich Faude viel Wis-
sen iiber die Destillation von Obst an, er
tauscht Erfahrungen aus und startet erste
Versuche, selbst aus Obst Brinde herzu-
stellen. Die zunichst eher bescheidenen
Ergebnisse spart er bei seinem Bericht
nicht aus. Das alles habe seinen Ehrgeiz
geweckt, ,mehr als nur Fusel® herzustel-

len. Sortenrein, handverlesen und sorg-
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Florian Faude: Mit einem klaren Qualitiiskonzept sehr erfolgreich.

filtig destilliert ist seither die Devise des
engagierten Brenners, was seine Produk-
te angeht. ,Alles ist grundsitzlich Handar-
beit*, sagt er und fithrt stolz das Herzstiick
des Betriebs, die blitzblank geputzte Bren-
nanlage, vor.

Faudes zielorientierte Denkweise und
Beharrlichkeit macht sich {ibrigens be-

zahlt:  Aus anfinglicher Skepsis gegen-

itber einem solchen Senkrechtstarter ist
lingst Anerkennung geworden, weil die
Produkte herausstechen und fiir Aufse-
hen sorgen. Auffillig sind nicht nur Ge-
schmack und Stil der zehn bis 15 verschie-
denen Sorten wie beispielsweise Brinde
aus Apfeln, Birnen, Quitten oder Sauer-
kirschen (darunter auch Likiére), auch die
Aufmachung hebt sich von den sonst iib-
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lichen ab. Es sind bei Faude nidmlich nicht
die herkémmlichen Schnaps-, sondern
sachliche, klare ,Apothekerflaschen, in
denen seine Brinde abgefiillt werden.
Schlichte Flaschen mit einer noch schlich-
teren Aufschrift. Nur weiff und grau zie-
ren die Etiketten. Das ist perfektes Un-
derstatement a la Faude mit einer ganz
klaren Aussage: ,Auf den Inhalt der Fla-
sche kommt es an.“

Und der hat es offenbar in sich. Hind-
ler zwischen Hamburg, Berlin und Miin-
chen haben Faude-Produkte im Angebot,
und auch die Lufthansa bietet ihren First-
Class-Gisten unter anderem Botzinger
Brinde an. Kunden kennen Faude meist
nicht nur per Telefon oder Internet. So
mancher Abnehmer kommt auch mal” in
den Siidwesten der Republik, um auf dem
Bétzinger Hof mit Gleichgesinnten eini-
ge Zenter Kirschen zu entsteinen oder
Quitten zu sdubern. Authentizitit und Re-
gionalitit ist eben ,in“ in diesem Geschift.
»Wer je einmal eine Quitte entflaumt und
dann diesen Duft wieder beim Offnen ei-
nes Quittenbrandes in der Nase hat, ver-
kostet mit einem ganz anderen Verstind-
nis“, sagt Faude, der mit solchen Aktionen
seine Marketingstrategie gefunden hat.

Andere junge Menschen hitten ange-
sichts einer solch™ positiven Entwicklung
iibrigens schon frithzeitig der Schule den

Schlichte Aufmachung: Brinde in Apo-
thekerflaschen und mit klarem Eiikeit.

Riicken gekehrt. Anders Florian Faude, der
zuerst die Hauptschule absolviert und erst
im zweiten Anlauf Realschule und Gym-
nasium besucht. Er baut sein Abitur, leistet
als Naturschiitzer und Landschafispfleger
den Zivildienst und beginnt in Oberrotweil
beim Weingut Freiherr von Gleichenstein
eine Winzerlehre. Dass er seinem Lehr-
herren gleich in der ersten Arbeitswoche
seinen Geschiftplan fiir die Brennerei ver-
bunden mit dem Kauf einer Brennanlage

(der alte Kupferkessel gibt katastrophaler-
weise seinen Geist auf) auf den Tisch legt,
verwundert nicht, angesichts der Akribie,
die er ausstrahlt. Auch nicht, dass er par-
allel zur Ausbildung auch noch Kurse fiir
Klein- und Obstbrenner besucht und 2008
sogar die Fachschule fiir Obstbrenner, die
ihn zum Abschluss der Staatlich gepriiften
Fachkraft fitir Brennereiwesen fiihrt.
Tagsiiber ist Faude also zunichst Win-
zerlehrling und abends Brenner — ein Zu-
stand, der heute vorbei ist. Zwar arbeitet
der junge Mann noch immer beim land-
wirtschafilichen Betriebshelferdienst Siid-
baden, um sich ein Grundeinkommen zu
sichern, will sich aber mittelfristig immer
stirker der Brenmnerei als Haupterwerbs-
quelle widmen. Und die Chancen, dass
sein ehrgeiziges Konzept aufgeht sind gut.
Was auch mit der Leidenschaft fiir seine
Brinde zusammenhingt: ,Ich will den
Produkten den Platz verschaffen, der ih-
nen gebiithrt.“ Das ist ihm in gewisser Wei-
se schon jetzt in perfekter Weise gelungen.
Und die Geschichte vom Quereinsteiger
Florian Faude, von seiner Akribie und sei-
nen Visionen ist sicherlich noch nicht zu
Ende geschrieben. ue <
Information:
www.faude-feine-braende.com, 79268
Baétzingen, Telefon 07663-6075255
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